... winterliche Kostlichkeiten

Weisses Schokoladenmousse auf Kaffeesauce

mit_frischen Friichten und Lycheesorbet

Hausgemachtes Karamelkdpfli mit Rahm

Fr. 14.50
Fr. 9.50

Eisterrine von Mandarinen- und Bananensorbet

auf Friichtesauce
Friichtegratin mit Vanilleglacé

Variation von der Schokolade
(Tobleronemousse, warmer Kuchen und
Schokoladenglacé)

Hdinggi's Dessert-Variation

Café glacée (3 Kugeln Café glacé mit Rahm)

Eiskaffi Maison mit Giix
(3 Kugeln Café glacé mit Rahmlikér und Rahm)

Eisbecher Danemarlk
(3 Kugeln Vanille-Eis mit Rahm und

Fr. 13.00
Fr. 12.50

Fr. 14.50

Fr. 15.50

Fr. 8.50

Fr. 10.50

separat warmer Schokoladensauce) Fr. 7.50 / Fr. 9.50

Eisbecher Stracciatella
(2 Kugeln Stracciatella/ 1 Kugel Café mit Rahm)

Chocobello (2 Kugel Schokolade/

1 Kugel Stracciatella und Rahm)

Lady Dream (2 Kugeln Vanille Eis mit Bailys)
Nocino (2 Kugel Baumnuss und Nocino-Likor)

Calvados (2 Kugel Apfelsorbet
mit Calvados oder mit Prosecco)

Framboise (2 Kugel Himbeerensorbet
mit Framboise oder mit Prosecco)

Colonel (2 Kugel Citronensorbet
mit Wodlka oder mit Prosecco)

Fr. 8.50

Fr. 8.50

Fr. 8.50
Fr. 9.50

Fr. 9.50

Fr. 9.50

Fr. 9.50



Meringues mit Rahm Fr. 6.50/ Fr.8.50

Meringues glacés mit Rahm Fr. 750/ Fr. 9.50
Diverse Frappés Fr. 6.50
oder stellen Sie Ihr Eis selber zusammen
pro Kugel Fr. 2.50
mit Rahm + Fr. 1.00

Unsere Eis-Aromen:

Vanille, Erdbeer, Schokolade, Stracciatella,
Café, Baumnuss,

und Citron-, Himbeer- und Apfelsorbet

... Wie wdrs mit einem Digestif ?

Fragen Sie nach unseren Grappa’s oder den
fruchtigen Edelbrédnden aus der
Destillerie von Urs Hecht, Gunzwil

oder einem feinen Dessertwein aus dem Wallis
Gemma, cépages nobles ,Topas*“ 38 cl Fr. 45.00
im Offenausschanlik pro dl Fr. 12.50

Eine Komposition aus Malvoisie/Ermitage und Johannisberg.

... oder aus Frankreich
Chateau Doisy Daéne, Sauvignon blanc, Semillon
Sauternes, 2000 3,75 dl Fr. 55.00



