
  
 
 
 
 
 

... zum Einstimmen 
 
Carpaccio vom Kalbsfilet mit Spänen von  
Monsteiner Brauerkäse, Zitronen-Olivenöl  
und kleinem Salatbouquet                         Fr. 22.50 
  
Thunfisch-Sashimi mit Cuacamole und pikantem 
Melonen-Mangosalat mit gebackener Riesencrevette  
im Kartoffelmantel an Sesam Vinaigrette               Fr. 24.50 
 
Ruccolasalat an Balsamico-Dressing 
mit gehobeltem Parmesan               Fr. 15.00 
 
Winterliches Salatbouquet mit Rauchlachsstreifen          Fr. 17.50 
 
Gebackene Riesencrevetten im Kartoffelmantel     
auf Salatbouquet                Fr. 17.50 
 
Puschlaver Kürbisrisotto mit gebratener 
Entenleber, Tomaten und Baumnüssen            Fr. 23.50 
 

Bündner Capuns (3 Stk)               Fr. 14.00
        
Nüsslisalat mit gehacktem Ei              Fr. 12.50  
 
Aelplersalat (mit gebratenen Brot- und Speckwürfeli)           Fr. 10.50 
 
Gemischter Salat                 Fr.  9.50 
 
Grüner Salat                 Fr.   8.50 
 
 
 
 
 



 
 
 
... eine feine Suppe 
 
Puschlaver Kürbiscrèmesuppe  mit Rahmhaube                  Fr. 11.00 
 
Clavadeler Heusuppe mit Salsiz und Rosmarin-Grissini     Fr. 12.50  
  
Rote Currycrèmesuppe mit gebratener Riesencrevette        Fr. 12.50 
 
Kraftbrühe mit Gemüsewürfeli und Sherry           Fr.   9.00 
 
 
 
 
 

... beliebte Pasta-Variationen 
   
                  
Spaghetti mit Wildschwein- und Rohschinken- 
streifen, Rosenkohl, Kürbiswürfeli, Rahm und  
Parmesan              Fr. 26.00 

 kleinere Portion         Fr. 21.00 
 

 
Spaghetti Bolognese             Fr. 20.50 
kleinere Portion         Fr. 15.50  
 
 
Spaghetti mit frischer Tomatenrahmsauce     Fr. 19.50 
kleinere Portion         Fr. 14.50  

 
Gebratene Entenbruststreifen an Orangensauce  
auf Kürbisravioli            Fr. 30.00  
 
Safranrisotto mit Rauchlachsstreifen, gebackenen 
Riesencrevetten im Kartoffelmantel, getrockneten  
Tomaten und Ruccola                Fr. 28.50 

 



  
 
 
 
 ... oder vegetarische Gerichte  
 
 
Gartenfrischer Gemüseteller                  Fr. 22.00 
 
Aelplerspätzli (Spätzli mit div.Gemüse und Kartoffelwürfeli mit Käse überbacken)         Fr. 19.50 
• für den kleinen Hunger                     Fr. 14.50 
 
Champagner-Risotto mit Zucchetti, frittierten  
Cherry Tomaten und gebackenen  
Tomaten-Mozzarella-Triangoli                  Fr. 23.00 
  
 
Kürbisravioli mit Steinpilzen, Rahm, Rosenkohl und 
Tomatenwürfeli                Fr. 22.50 
 
 
Malfatti-Gnocchi (Riccota-Gnocchi) mit Ruccola,  
Rahm und Steinpilzen              Fr. 22.50   
 

 
 
 
 
 

... frische Fische 
 
Gebratenes Lachsschnitzel auf Lauchbett  mit 
Steinpilzen, blauen Kartoffeln und  
gebackenen Cherrytomaten                    Fr. 38.00 
• für den kleinen Hunger              Fr. 33.00 
 

 
Gebratenes  Zanderfilet an Hummerschaum auf 
Kürbisravioli             Fr. 38.50 
  
  

Gebratene Riesencrevetten auf Malfatti-Gnocchi 
an Weissweinsauce mit Vanille aromatisiert  
und Gemüsewürfeli                      Fr. 42.00 
• für den kleinen Hunger             Fr. 36.50 

 



 
Gilde-Menu 

 
  

Thunfisch-Sashimi mit Cuacamole  
und pikantem Melonen-Mangosalat mit  

gebackener Riesencrevette im Kartoffelmantel  
an Sesam-Vinaigrette 

 
*** 

 

Clavadeler Heusuppe mit Salsiz  
und Rosmarin-Grissini 

 
 

*** 
 

Gebratenes Lamm-Entrecôte 
an Rosmarin-Sauce 

mit Bündner Capuns  
 

*** 
 

Gebrannte Crème mit Karamelkruste 
und hausgemachtem Joghurt-Sorbet 

 
 

 
Fr. 76.00 

 
 

  
... an Ihrem Tisch tranchiert 
 
Châteaubriand, reich garniertes Rindsfilet mit  
Kräuterbutter oder Sauce Béarnaise, Gemüseauswahl  
und dazu Pommes frites (ab 2 Pers.)  p.Pers.           Fr. 55.00 
 
Am Stück gebratenes Lamm-Entrecôte an Kräuterkruste, 
Gemüseauswahl dazu getrüffelter Polentakuchen 
       (ab 2 Pers.)    p.Pers.     Fr. 45.00 
 
 



... und delikate Fleischgerichte 
  
 
Rosa gebratenes Lamm-Entrecôte auf Rosmarinsauce 
mit Erbsen-Minze-Kartoffelpuree Fr. 39.50 
• für den kleinen Hunger Fr. 34.50  
 
 
Rindsfilet (150 gr.) mit gebratener Entenleber  
an Malanser Rotweinsauce mit getrüffeltem  
Polentakuchen und Gemüsegarnitur              Fr. 52.50 
 
 
Duett von gebratenem Rindsfilet mit Steinpilz-Kräuterkruste 
und geschmorter Kalbsbacke an Rotweinsauce  
mit Gemüsebouquet , Balsamico-Schalotten-Confit und 
Spinatpolenta                  Fr. 51.00 
 
Gebratene Rindsfiletwürfeli an Senfsauce 
mit hausgemachten Spätzli              Fr. 40.00 
• für den kleinen Hunger               Fr. 35.00 
 
 

Entrecôte (150 gr.) mit Kräuterbutter                         
dazu Hänggi’s Chruutpizzokels              Fr. 38.50 
 
 
Entrecôte mit Pfeffersauce und Pommes frites 
oder mit Risotto                         Fr. 38.50 
 
  
Kalbsschnitzel an Morchelrahmsauce mit Safranrisotto  
und Blattspinat                    Fr. 41.00 
• für den kleinen Hunger               Fr. 36.00 
 
 
Cordon bleu (Schweinefleisch) mit Gemüse  
und Pommes frites                Fr. 30.50 
 
 
Portion Bündner Capuns (6 Stk)             Fr.  23.50 
 
Hänggi’s Chruutpizzokels              Fr.  22.00   



 
Unsere Pizza’s  

 
Apéro-Pizza (mit frischen Kräutern)              Fr. 10.00 
 
Pizza Margherita (mit Tomaten, Mozzarella, Oregano)             Fr. 16.50  
 

Pizza Prosciutto (mit Tomaten,Mozzarella Vorderschinken,Oregano)    Fr. 18.50  
 

Pizza Diavola 
(mit Tomaten, Mozzarella,scharfem Salami,Peperoncini,Knoblauch)          Fr. 19.50 
 

Pizza Hawaii (mit Tomaten,Mozzarella,Vorderschinken,Ananas)        Fr. 19.50 
 

Pizza Vegetariana (Tomaten,Mozzarella,Zucchetti,Artischocken, 
Taleggio-Käse,Cherry-Tomaten,Basilikum-Oliven-Oel)     Fr. 19.50 
 
Pizza Popeye (mit Tomaten,Mozzarella,Speck,Spinat,Ei)   Fr. 19.50 
 
Pizza Quattro Formaggi 
(mit Tomaten,Mozzarella,Taleggio,Gorgonzola,Parmesan)      Fr. 19.50 
 

Pizza Calzone (mit Tomatensauce,Mozzarella,Vorderschinken,  
Ei,Champignons,Basilikum-Oliven-Oel)                Fr. 22.50 
 

Pizza Prosciutto e Funghi 
(mit Tomaten,Mozzarella,Vorderschinken,Champignons,Oregano)          Fr. 19.50 
 

Pizza Alpina   
Mit Tomaten,Mozzarella,Steinpilzen,Mascarpone,Bündnerfleisch)      Fr. 24.50 
  

Pizza Mafiosa 
(mit Tomaten,Mozzarella,Salami,Peperoni,Oregano,Taleggio-Käse)    Fr. 19.50 
 

Pizza Fantasia  
(mit Tomaten, Mozzarella,Truthahnschinken,scharfem Salami,Ei, 
Gorgonzola,Oregano)        Fr. 21.00 
 
Pizza Padrone (mit Tomaten,Mozzarella,Rindfleisch,Steinpilzen,  
Gorgonzola,Basilikum-Oliven-Oel)             Fr. 24.50  
 

Pizza Viva la Grischa (mit Tomaten,Mozzarella,Rohschinken,  
Bündnerfleisch, Ruccola, Parmesan)                Fr. 25.00 
 

Pizza Hänggi’s (mit Tomaten,Mozzarella,Riesencrevetten,  
Gorgonzola, Zwiebeln,Ruccola)                 Fr. 26.00 
  

Pizza Capricciosa (mit Tomaten,Mozzarella,Schinken,Speck, 
Artischocken,Oliven)        Fr. 20.50  



 
 
 
Pizza Gamberetti (mit Tomaten,Mozzarella,Riesencrevetten, 
 Mascarpone, Spinat und Cherry Tomaten)             Fr. 25.00 
 
 Pizza „Stroganoff“ (mit Tomaten, Mozzarella,Rindfleisch, 
 Peperoni,Zwiebeln,Champignons)                Fr. 25.00 
 
Pizza Tonno (mit Tomaten,Mozzarella,Thon,Oliven,Zwiebeln)  Fr. 19.50 
                  
Pizza Napoli (mit Tomaten,Mozzarella,Sardellen,Kapern)             Fr. 19.00 
 
Pizza “Chef” (mit Tomaten,Mozzarella,Rindscarpaccio,                                    
Carpaccio von geräucherter Entenbrust, weissem Trüffelöl,  
Parmesan,Baumnüssen und Oregano)                 Fr. 28.00 
 
 
Kinderpizza    (nur für Kinder)              Fr. 10.00 
(nachWunsch: entweder mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami,  
Speck,Ananas, Käse, Champignons, Oliven, Zwiebeln, Ruccola, Spinat,  
Thon oder Artischocken)   
 
 
 
 
Wir servieren auch kleinere Pizza’s  und berechnen sFr. 2.50 weniger 
Für eine Pizza auf 2 Tellern verlangen wir einen Aufpreis von sFr. 5.00 
 
Aenderungen können je nach Zutaten einen Aufpreis ergeben.   
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
Fleischdeklaration: Wir beziehen unser Wildfleisch: direkt von unseren Jägern in der Landschaft Davos, 
regionale und schweizer Produkte von der Metzgerei Stiffler, Davos; Produkte aus CH, A und NZ  von Rageth 
Comestibles, Landquart -  Kalb- und Schweinefleisch: regionale Produkte, aus der Schweiz; Rindfleisch aus der 
Schweiz, Brasilien, Argentinien* und Südafrika; Lammfleisch: regionale Produkte, aus der Schweiz, Australien und 
Neuseeland;  *kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein Wir 
beziehen Fleisch aus den folgenden Herkunftsländern: 
In allen unseren Preisen ist die Mehrwertsteuer (8 %) inbegriffen   

Euro akzeptieren wir zu unserem Tageskurs    
 
 


